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So wie im vergangenen Oktober kdnnen wir im Rahmen einer Tischprasentation Winzer und
Weine
von
Nord
bis
Saditalien
kennenlernen

Zusatzlich
wird

es

wieder

eine
Verkostung
mit

acht
typischen
Weinen

von
autochthonen
Rebsorten
geben

, die von Silvia
Eichhibelund
Christian Bauer
kommentiert
werden
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Hier der Uberblick tiber die Weingiiter, die an der Veranstaltung teilnehmen:

Friaul:000000000000000000OWiticoltori Refosco di Faedis: Di Gaspero, Zani, Macor, Ronc

dai
Luchis
Perabo
Celledoni-Bresigar, Accordini, De Luca, Petrigh; Torre Rosazza & Borgo Magredo
Trentino: Cantina Rotaliana

Venetien:0000000000000MNadalvini & Kiwiny, Castello di Roncade, V8+

Lombardei: 00 000000La Montina, Tenuta Roveglia, Barone Pizzini (bio), Lo Sparviere

Piemont:00000000000000OCastello di Razzano, Miru & Chiosso, Michele Chiarlo, Filari di
Luna

lini ;
R.Ruffini

Ligurien: Piccoli Vignaioli delle Cinque Terre: W. De Batte, Prima Terra, L. Capel

Emilia-Romagna:Casali Vini
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Marche: Cherri, Pievalta (bio)

Toskana: Tolaini, Folonari, Castello di Radda, Valdipiatta, Croce di Febo, Cann
eto ;
Monte-

mercurio, Podere Ghiaccioforte (bio), Belmesseri, Villa llangi (bio),

Ornina
(bio)
Umbrien: Villa Mongalli, Terre Margaritelli
Abruzzen: Tiberio, Orlando Contucci Ponno
Kampanien: Cantine Tora
Apulien: Masseria Duca d’Ascoli (bio)
Kulinarik: Trentiner Kase, Speck und Wurstspezialitdten der Fa. Crucolo
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Programm:
Termin
Dienstag , 4. Méarz 2014,13:30-19:30 Uhr
Location:
Hotel Regina, 1090 Wien , Rooseveltplatz 15 (
13.30 Uhr
Beginn der Tischprasentation mit den
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15.00

ltalienseminar

Kommentierte

Anmeldung

bis

per

Bitte

Uhr

mit

Verkostung

15.

eMail

unbedingt

Silvia

und

Februar

an

Angabe

Eichhubel

Weinquiz

2014

w.kutscher@aon.at
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Seminar um 15

Eintritt fir Fachpublikum frei!(und das sind alle, die diese eMail von mir erhalten!)

Auf eine spannende Veranstaltung mit vielen neuen Erkenntnissen freuen sich fir den Vorst
and

Walter Kutscher

und Christian Bauer

00

6/7



Italien 7

Geschrieben von: Administrator
Samstag, den 07. Dezember 2013 um 09:08 Uhr - Aktualisiert Mittwoch, den 05. Marz 2014 um 14:29 Uhr

Wiener Sommelierverein

DS Prof. Dr. Walter Kutscher

Vizepréasident

1170 Wien, Rokitanskygasse 34/24

Tel.: +43 (0) 664 / 243 59 69

Fax: +43 (0) 1/ 48 553 48

w.kutscher@aon.at

http://www.wsov.at

ZVR-Zahl 479161197
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