Destillat Workshop

Geschrieben von: Administrator
Montag, den 19. November 2012 um 10:05 Uhr - Aktualisiert Dienstag, den 10. Dezember 2013 um 08:23 Uhr

Peter Himmerle, gehort zu den besten Kennern der heimischen und internationalen Destilla
t-Szene

Der

Food & Wine-Journalist,
Fotograf

und
Restauranttester
ist

seit

tber

20

Jahren

auf
Osterreichische
Brenner und
ihre

Destillate

aber

auch

auf
internationale
Spirituosen
spezialisiert

Seit

2009
verfasst
Hammerle
regelmafig
Beitrage

im

Falstaff
und

ist

far

die

Falstaff
Spirits Trophy




Destillat Workshop

Geschrieben von: Administrator
Montag, den 19. November 2012 um 10:05 Uhr - Aktualisiert Dienstag, den 10. Dezember 2013 um 08:23 Uhr

verantwortlich
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Reiz
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So Peter

Hammerle
!

Und hier wie immer die Details:

Erste Osterreichische

BURSCHIK-LOUNGE

( bei

Wermutweinkellerei

Mag.

Leonhard
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Zinckgasse 8, 1150

www.burschik.com

Wann ?
Montag , 9.
Was erwartet
Workshop zum
Degustiert wird
Dauer
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2013, 15:00

,Destillate
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ca. 2 Stunden
Genussbeitrag

€15,-- ( Mitglieder ), € 20,-- ( Gaste
Begrenzte Teilnehmeranzahl "

Auf einen hochgeistigen, lehrreichen und spannenden Nachmittag freuen sich

Walter Kutscher
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